“Livet er... En mulighed for at mgdes, en mulighed for at fejre weekenden, en fridag
eller bare en god dag. En mulighed for at kigge personen
du elsker dybt i gjnene. En mulighed for et langt og dybt kys fyldt med
passion. En mulighed for at leve et mystisk eventyr, et eventyr uden ende. En
mulighed for en tidslgs latter, en uendelig fantasi og dramme for evigt. Livet
byder pa sa meget. Livet er som vin, hvor alle vine skal smages. Nogle bar kun nippes
til, men andre gange skal hele flasken drikkes”.

Café Christian IX er opkaldt efter Kong Christian 1X (1863-1906), som star
statueret pa Radhustorvet over for os. Café Christian IX blev opfart i 2012 og er
inspireret af den danske caféstemning med det formal at veere et samlested
for Nykabings borgere i al mangfoldighed. | caféen kan der nydes en lang
reekke forskellige drikkevarer, bade varme og kolde, som passer perfekt til
vores brunch og frokostretter. Nar aftensulten naermer sig, byder vi pa vores
hovedretter, som kan nydes med et glas vin eller en kold al.

Vi gar op i dyrevelfeerd og bruger hgjkvalitetsprodukter for at sikre den bedste kvalitet
0g smag.

Velkommen til Café Christian IX

Cafe Chr. IX | 7900 Nykabing Mors | TIf. 97971717 | www.cafe-cix.dk



Erunctt 1030-1200)

1.A. Stor brunch 199,-
Stor brunchtallerken med rgraeg, sprad bacon, to slags ost fra Thise Mejeri,

hjemmelavet marmelade, lufttarret skinke, brunchpelser, chorizo, r@get laks,

avocado, graesk yoghurt med hjemmelavet granola og lun pandekage med sirup.

Serveres med arstidens frugt, lunt surdejsbrad og smar.

Inkl. en sort kaffe eller the.

1.B. Brunch toast 139,-

Smarristet surdejsbred med avocado, rgraeg, og spred bacon. Pyntes med friske
urter.

Inkl. en sort kaffe eller the.

1.C. Lille morgenmad 119,-
Lunt brad i skiver, serveres med to skiver ost, chorizo, luft tarret skinke,
hjemmelavet marmelade og smer.

Inkl. en sort kaffe eller the.

Bornemernuer

Bgrnemenuerne er beregnet til barn under 12 ar.

Fiskefilet 89,-

Paneret fiskefilet med pommes frites, ketchup og remoulade.

Borne Burger 89,-

Hjemmelavet oksekadsburger med ost og ketchup. Serveres med pommes frites,
ketchup og remoulade.

Kyllingenuggets 79,-
4 Kyllingenuggets med pommes frites, ketchup og remoulade.

Borne Pasta 79,-

Frisk pasta vendt i vores hjemmelavede fledesauce. Toppes med spr@d bacon.

Borne Pommes Frites 59,-

Pommes frites med ketchup og remoulade.



Hrokodl, 1100-1600)

2. Grillet frokost steak 169,-

170g. Flammegrillet steak af mar oksefilet. Serveres med pommes frites og
bearnaisesauce.

3. Grillet kyllingebof 139,-

En grillet kyllingefilet. Serveres med pommes frites og hjiemmelavet
whiskysauce.

4. Avocado smash 139,-
Ristet surdejsbrad med avocado, lufttarret skinke, cherry tomater, frisk burrata

ost, og hjemmelavet basilukumspesto. Pyntes med hjemmesyltede radlag, og
granataeblekerner.

5. Mexicanske kyllingetortillas 139,-

To tortilias fyldt med vores krydrede kylling og cheddarost. Serveres med
dagens salat. Hertil vores hjemmelavet guacamole og salsa.

6. Frokostburger med oksekod 129,-
Vores populeere frokostburger med flammegrillet velfeerdsbef. Serveres med

cheddarost, salat, tomat, agurk, syltede radlgg og hjemmelavet creme fraiche-
og r@d dressing.

7. Stjerneskud 185,-

To pandestegte rgdspeettefileter serveres pa ristet bred med sprgd salat,
handpillede rejer, laks og vores hjemmelavede rgde dressing. Pyntes med
stenbiderrogn, citron, tomat, agurk og dild.

ilhetior 3.

Lagringe | Pommes frites | Tomatsalat med ost | Caesarsalat
| Sweet Potato Fries

Serveres med vores hjemmelavede kryddermayonnaise.



Fo'veeller

8. Nachos

Ovnbagte majschips gratineret med cheddarost. Serveres med hjemmelavet
guacamole og salsa.

Tilkgb af kylling +29,-
9. Charcuterie braet
Et breet bestaende af chorizo, lufttarret skinke, Thise Vesterhavsost, Kalamata

oliven, cornichoner, rggede mandler og hjemmelavet basilikumspesto.
Serveres med lunt surdejsbrgd og smer.

10. Hvidlegsbred

Spradt og lunt brad, smurt med hjemmelavet hvidlagscreme, gratineret med ost
0g oregano.

11. Burrata & tomat
Frisk burrata serveres pa en bund af cherrytomater, hjiemmelavet

basilikumspesto og ristede pinjekerner. Pyntes med frisk basilikum. Serveres
med surdejsbrad.

Tilkab af lufttarret skinke +25,-
60. Rejecocktail
Rejecocktail med friske handpillede rejer serveres pa en bund af hjertesalat,

tomat og agurk. Pyntes med stenbiderrogn, dild, citron og vores hjemmelavede
rgde dressing, samt lunt surdejsbrad og smar.

61. Hjemmelavet Tzatziki

Graesk yoghurt med revet agurk og hvidlgg. Serveres med lunt surdejsbrad og
pyntes med olivenolie.

62. Snackkurv

Tre chili cheese tops, tre lggringe og tre mozzarella sticks. Serveres med
hjemmelavede kryddermayonnaise og aioli.

99,-

119,-

39,-

89,-

89,-

75,-

79,-



Salater

12. Steaksalat

1509 flammegrillet mer oksefilet skaret i skiver. Serveres med sprad
hjertesalat, agurk, syltede radlgg og stegte svampe. Toppes med hjemmelavet
basilikumspesto, semidried tomater, croutoner, tarrede tranebaer og
Vesterhavsost fra Thise Mejeri, samt hjemmelavet creme fraiche dressing.

13. Caesar salat

Spred hjertesalat vendt i hjemmelavet caesardressing. Serveres med flamme-
grillet kyllingefilet, stykker af bacon, semi-dried tomater, hjemmelavet
bradcroutoner og revet vesterhavsost.

14. Burrata salat
Sprad hjertesalat serveres med frisk burrata, avocado, semidried tomater,

revet gulerod, agurk og syltede r@gdlag. Toppes med vores hjiemmelavede basi-
likumspesto, balsamico glace, terrede tranebaer, grantaebler og croutoner.

15. Seafoodsalat

Friske handpillede rejer, koldrgget laks og grillede tigerrejer. Serveres péa en
bund af sprgd hjertesalat, tomat, agurk, revet gulerod, syltede radlag og vores
hjemmelavede rgde dressing.

Lunt surdejsbrgd med smer +15,-

159,-

149,-

149,-

159,-



Sanawict

Alle sandwich bliver smurt med vores hjemmelavede
kryddermayonnaise.

16. Kyllingesandwich

Flammegrillet kyllingebryst skaret i skiver. Serveres med spred bacon, blandet
salat, revet gulerod, tomat, agurk, syltede rgdlag, frisk ananas og med hjemme-
lavet cremefraichedressing

17. Tunmousse sandwich

Hjemmelavet tunmousse med blandet sprad salat, revet gulerod, tomat, agurk,
syltede rgdlag, og hiemmelavet basilikumspesto.

Med handpillede rejer +25,-
18. Laks og rejesandwich

Skiver af koldrgget laks og handpillede rejer med blandet sprad salat, revet
gulerod, tomat, agurk, hjemmesyltede r@dlag og vores hjemmelavede rade
dressing.

19. Steaksandwich

150g flammegrillet mer oksefilet skaret i skiver, med blandet sprgd salat, stegte
svampe, revet gulerod, tomat, agurk, syltede rgdlag og cremefraichedressing.

Glutenfri bragd +20,-

lithetor

Lagringe | Pommes frites | Tomatsalat med ost | Caesarsalat

| Sweet Potato Fries

Serveres med vores hjemmelavede kryddermayonnaise.

155,-

149,-

169,-

169,-

39,-



F-nellerd ment

Forret
Rejecocktail med friske handpillede rejer serveres pa en bund af hjertesalat, tomat og

agurk. Pyntes med stenbiderrogn, dild, citron og vores hjemmelavede rade dressing,
samt lunt surdejsbrad og smar.

Hovedret

Ca. 220g steak af mer oksefilet. Serveres med Steak frites,
grillede grgntsager og valgfri sauce.
(bearnaisesauce, whiskysauce, pebersauce eller svampe-trgffelsauce)

Dessert

Italiensk vaniljeis pa en bund af flamberet marengs.
Serveres med hjemmelavet hindbaermousse og friske beer.

3 retter | 399 kr.



Hovealeller

Nar du bestiller din steak hos os, far du et godt stykke hereford, som er
kadkveeg af hgjeste kvalitet og kendt for at vaere meart og saftigt.

Alle hovedretter fas med sauce ad libitum.

21. Bearnaise steak

220g. Flammegrillet mgr oksefilet toppes med kryddersmer, serveres med Steak
frites, grillede grentsager og bearnaisesauce.

22. Whisky steak

220g. Flammegrillet mgr oksefilet, serveres med Steak frites, grillede grentsager
og vores hjemmelavede whiskysauce.

23. Svampe Troffel steak
220g. Flammegrillet mar oksefilet toppes med kryddersmgr og revet traffel.

Serveres med Steak frites, stegte svampe og vores hjemmelavede
svampe trgffelsauce.

24. Kyllingesteak

To marinerede og flammegrillet kyllingefilet. Serveres med Steak frites, grillede
grgntsager og vores hjemmelavede whiskysauce.

25. Ribeye steak

300g. Flammegrillet ribeye steak skaret af det fineste kvaeg. Serveres med
Steak frites, blandet salat og hjemmelavet pebersauce.

[/awzagmm

+ 100g. baf + 75,-
+ 200g. baf + 115,-

299,-

299,-

299,-

229,-

339,-



Alle burgerboller bliver smurt med vores hjemmelavede
kryddermayonnaise.

26. Husets burger

200g. Flammegrillet dansk velfeerdsbaf med sprad bacon, blandet spred salat,
tomat, agurk, syltede rgdlgg, cheddarost samt hjemmelavet creme fraiche- og
red dressing. Serveres med pommes frites og kryddermayonnaise.

27. Kyllingeburger
Flammegrillet kyllingebryst med blandet sprad salat, tomat, agurk, syltede rad-

l@g, cheddarost, frisk ananas samt hjemmelavet creme fraiche dressing.
Serveres med pommes frites og kryddermayonnaise.

28. Graesk burger

200g. Flammegrillet dansk velfeerdsbaf med blandet sprad salat, tomat, agurk,
syltede rgdlgg, cheddarost samt hjemmelavet tzatziki. Serveres med pommes
frites og kryddermayonnaise.

29. Mexicansk salsa burger

200g. Flammegrillet dansk velfeerdsbgf med blandet salat, tomat, agurk, syltede
regdlag, cheddarost, jalapefios og salsa. Serveres med pommes frites og
kryddermayonnaise.

30. Husets XL burger

To flammegrillede dansk velfaerdsbaffer 8 200g med sprgd bacon, blandet salat,
syltede rgdleg, tomat, agurk, cheddarost samt hjemmelavet creme fraiche- og
red dressing.Serveres med pommes frites og kryddermayonnaise.

51. BBQ burger
200g. Flammegrillet dansk velfeerdsbaf med sprgd bacon, blandet spred salat,

syltede rgdlag, tomat, agurk, cheddarost og lun BBQ sauce.
Serveres med pommes frites og kryddermayonnaise.

52. Steak burger

150g. Flammegrillet steak af mar oksefilet, med stegte svampe, cheddarost,
blandet sprad salat, syltede radlag, tomat, agurk og hjemmelavet whiskysauce.
Serveres med pommes frites og kryddermayonnaise.

53. Portobello burger

Portobello svamp med blandet sprad salat, tomat, agurk, syltede r@dlag, burrata
og hjemmelavet basilikumspesto. Serveres med pommes frites og
kryddermayonnaise.

179,-

169,-

175,-

175,-

199,-

179,-

199,-

155,-



Fadlarellen

31. Fettuccine e Pollo
Husets klassiske kyllingepasta med kyllingebryst skaret i skiver, bacon og

stegte svampe, vendt i cremet fladesauce. Pyntes med revet vesterhavsost fra
Thise Mejeri og frisk basilikum.

32. Ravioli
Frisk ravioli fyldt med svampe og trgffel, vendt i hjemmelavet fladesovs.

Serveres med stegte svampe og revet trgffel.
Pyntes med frisk basilikum.

33. Pasta a la Carbonara

Frisk fettuccine med bacon, svampe og aggeblomme, vendt i cremet flade-
sauce og revet Vesterhavsost fra Thise Mejeri. Pyntes med frisk basilikum.

34. Fettuccine Seafood

Frisk fettuccine med krabbekad, friske handpillede rejer og blaeksprutte, vendt
i en cremet fladesauce, smagt til med lime og hvidlgg. Serveres med grillede
tigerrejer, muslinger, revet Vesterhavsost fra Thise Mejeri. Pyntes med frisk
basilikum.

Lunt surdejsbrgd med smer +15,-

189,-

179,-

189,-

199,-



fit den snde tand

36. Dagens kage
Sparg venligst tieneren om dagens kage.
37. Pandekager

To lune pandekager serveres med italiensk vanilje gelato og chokoladesauce.
Pyntes med friske baer.

38. Gammeldags Ablekage

Kold &eblegred med sgde makroner og handpisket flade.
39. Italiensk gelato is

2 kugler — vanilje og jordbaersobet.

40. Chokolade fondant

En laekker blgdende og lun chokoladekage, serveres med italiensk vanilje gelato
og chokoladesauce. Pyntes med friske beer.

49,-

79,-

69,-

59,-

79,-



